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| Jeudi 22 janvier 2026
& Menu autour du homard 3
;' Vins du domaine Grand’ Cour —
Jean-Pierre Pellegrin
Verre d’accueil deés 18h30
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Apéritif, menu, vins, eaux & cafés inclus | 200 CHF / personne

e

A\ Places limitées - Réservation obligatoire b

| QR 021922 27 61 | B +4177293 40 B
B info@lechaletdumontpelerin.ch * 5gis “ ; |_x.i'ﬁ'l-'t~'
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Rendez-vous mensuel: tous les 4émes jeudis du mois

#Tavolata #GastronomieSuisse #MontPélerin #VinsSuisses
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