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DIMANCHE 10 MAI 2026
                                                               MENU UNIQUE

         Entrée
Ceviche de saumon et tagliatelle d’asperges vertes
 ou
Ris de veau croustillant au thé matcha, morilles fraiches braisées
et mousseline de petits pois
ou
Tartelette de tomates et cébettes confites au fromage frais, sorbet à l’huile d’olive
 Plat
Quasi de veau rôti, jus acidulé, 
riz croustillant au parmesan, mousseline de carotte et artichaut poivrade 
 ou
Filet de daurade saisie au beurre noisette, sauce pilpil au basilic
artichaut poivrade et mousseline de carotte
ou
Risotto aux morilles et asperges 
Dessert
Fraise en plusieurs façons, ganache légère vanille, pain de Gênes, croustillant amande et sorbet fraise
      Menu à 79.00 CHF par personne
      Enfants jusqu’à 12 ans 40% rabais
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